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10 Wochen 
duale Qualifizierung zum              

Küchenfacharbeiter mit 

3 Küchenpraxistagen,                       

E-Learnings und Live-Webinaren.

Viel Spaß und los geht`s!
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Zeit zum Umdenken?

Situation in der Gastronomie

Fachkräftemangel & Motivationsverlust

• Imageverlust

• Gastronomie verliert 90 % der Azubis

• Der Beruf Koch/Köchin ist unattraktiv (vorletzter Platz) 

• Gelernte Köche und Köchinnen wechseln in andere Branchen 

• Betriebe senken Qualitätsstandards, reduzieren des 

gastronomische Angebot oder schließen den Geschäftsbetrieb 

Ergebnis: WERTSCHÖPFUNG 
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Rückläufige Azubi-Quote

Küchen-Fachkraft*in

Koch/Köchin

Hoher BWL-Anspruch, Systemati-

sierung und Führungskompetenz

Betriebsleitung

Qualifizierte Branchenfremde mit 

Fachwissen & Prozessverständnis

?

Wertschöpfungskette in Gefahr?

Branchenfremde 

oder Hilfskräfte 
Qualifizierung zum …



€

… Küchen-Facharbeiter*in

Die Küchen-Fachkraft wird 

wahrscheinlich immer mehr 

verschwinden. Die Ausbildung zum 

ICA JUNIOR CHEF qualifiziert zum 

Küchenfacharbeiter*in. 
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Lösungsansatz mit Perspektive

Die Küchenleitung und der ICA JUNIOR CHEF (vormals unausgebildete Küchen-

hilfskräfte) arbeiten in der Küche direkt zusammen. 

Vorteile & Nutzen für die Gastronomie:

• Nachwuchsförderung ICA JUNIOR CHEF 

• Geringe betriebliche Fehlzeiten und Spesen

• Gruppenstärke maximal 12 Personen (intensiver und nachhaltiger Wissenstransfer)

• Praktische Umsetzung in Kombination mit E-Learning und Live-Webinaren im Betrieb

• Hohe fachliche Qualifizierung und Steigerung der Identifikation und Motivation

Ergebnis: WERTSCHÖPFUNG 

Zeit zum Umdenken?
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Qualifizierung
in 10 Wochen mit                        

3 Küchenpraxistagen                   
E-Learnings, Live-Webinaren               

und Prüfung

(C) ICA Frontcooking Academy - 65549 Limburg - info@frontcooking-

academy.de

5



ICA JUNIOR CHEF

(C) ICA Frontcooking Academy - 65549 Limburg - info@frontcooking-

academy.de

6

Eindrücke aus der ICA Junior Chef Ausbildung
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Inhalte: 

• Arbeits- & Schneidetechnik

• Warenpflege & Ordnung

• Lagerung & 

Haltbarmachung

• Küchenhelfer

• Hygiene und Sauberkeit

• Wareneingangskontrolle

• Warenkunde Gemüse, 

Kartoffeln, Convenience-

Produkte

• Verarbeitung von TK-Ware

• …
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Inhalte: 

• Warenkunde Molkerei-

produkte, Eier, Nudeln, 

Reis, Salate & Kräuter

• Dressings & Toppings

• Anrichten & Dekoration 

Portionsgröße & -menge

• Garverfahren

• Speisen regenerieren 

• Küchentechnik & Geräte

• Haltbarmachung

• …
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Inhalte: 

• Arbeitsablaufplanung                 

• Garprogamme

• Warenkunde Fleisch, 

Fisch, Veggie

• Garpunkt & Temperatur

• Kostenbewusstes Handeln

• Büfett & Umgang mit 

dem Gast

• …
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Vertiefende & ergänzende                  

E-Learnings

(C) ICA Frontcooking Academy - 65549 Limburg - info@frontcooking-

academy.de

12



ICA JUNIOR CHEF

Weitere Inhalte & Themen durch       

Live-Webinare
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Herzlichen Glückwunsch!


